Menu para minimo 2 personas El menu se sirve a mesa completa
Menu for at least 2 people Menu are served to full table

Menu pour 2 personnes minimum Menu servi pour I'ensemble de la table

Aperitivo del chef
Chef's aperitif
Apéritif du chef
Vieira asada con salsa de moluscos, vinagreta de albahaca al curry rojo y
colirdbano crujiente
Roasted scallop with shellfish sauce, basil vinaigrette with red curry & crispy kohlrabi

Noix de Saint-Jacques rotie, sauce aux mollusques, vinaigrette basilic au curry

rouge et chou-rave croustillant

Tacos crujientes de tartar de atun rojo, salsa de mango y guacamole
Crispy bluefin tuna tartare, mango salsa & guacamole Tacos

Tacos croustillants au tartare de thon rouge, sauce mangue et guacamole

Arroz a la llauna de gamba roja, rape, calamar y algas marinas

Rice “a Ia llauna” with red prawns, monkfish, squid & seaweed

Riz « a la llauna » aux crevettes rouges, baudroie, encornet et algues marines

Tarta de queso estilo D-Vora, elaborada con leche fresca de oveja,

cabrales y gorgonzola

D-Vora-style cheesecake, made with fresh sheep's milk, cabrales & gorgonzola



Cheesecake style D-Vora, au lait frais de brebis, cabrales et

gorgonzola

Agua y vino blanco / Water & white wine / Eau et vin blanc
Gallus Optimus | Macabeo y Chardonnay | 1.G.P. Castelld

Bodega Bellmunt i Oliver Viticultors (Cabanes)

Este menu se ha elaborado con productos de proximidad

This menu has been prepared with local products

Ce menu est élaboré avec des produits du terroir

Si precisa informacién sobre la presencia de algun alérgeno alimentario en el menu

pregunte a nuestro personal
For information regarding the presence of allergenic food on the menu ask our staff

S1 vous avez besoin d’informations sur la présence d'aliments allergénes du

menu, demandez au personnel



